
MENU DE LA SAINT SYLVESTRE
Le Menu Complet 105,00 €

AMUSES BOUCHES
Velouté de Butternut à la châtaigne.

Cappuccino de panais au foie gras et amandes.

ENTRÉE
Foie gras mi-cuit, Pain d’épices et compotée de poires au rhum.

Ravioles de Gambas servies avec sa sauce homardine.

PLATS
Chapon royal farcis aux champignons et foie gras jus corsé au thym.

Tronçon de Turbot rôti, perles de fregolas et sauce au champagne 
blanc de blanc.

DESSERTS
Charlotte pralinée façon Paris Brest.

Café et Mignardises.

75,00 € 
Le Menu avec une Entrée au choix et un Plat au choix


