
Prix TTC en euros, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LES COCKTAILS

Mojito classique : Sucre de cannes, citron vert, rhum brun, eau gazeuse et menthe fraiche.	 12,00 €
Mojito Royal : Sucre de cannes, citron vert, rhum brun, Champagne et menthe fraiche	 15,00 €
Mojito Passion : Rhum brun, menthe et citron vert pilé, cassonade, eau pétillante 	 12,00 €
et fruits de la passion.
Mojito fraise : Rhum brun, menthe et citron vert pilé, cassonade, eau pétillante	 12,00 €
et soupe de fraises.
Mojito pêche : Rhum brun, menthe et citron vert pilé, cassonade, eau pétillante	 12,00 €
et purée de pêche.
Mojito Framboise : Rhum brun, menthe et citron vert pilé, cassonade, eau pétillante	 12,00 €
et purée de framboise.
Virgin Mojito: menthe et citron vert pilé, cassonade, eau pétillante.	 9,00 €

Espresso martini : vodka, liqueur de café, espresso, sirop d’orgeat. 	 12,00 €
Caïpirinha : citron vert, cassonade, cachaça. 	 12,00 €
Caipiroska : citron vert, cassonade, vodka. 	 12,00 €

Moscow mules : vodka, citron vert, ginger beer. 	 12,00 €
London mules : gin, citron vert, ginger beer. 	 12,00 €
Jamaican mules : Rhum, citron vert,  ginger beer. 	 12,00 €
Mexican mules  : Tequila, citron vert, ginger beer.	  12,00 €

Apérol : Apérol, prosecco, eau pétillante.	 12,00 €
Hugo : Liqueur fleur de Sureau, menthe, prosecco, eau pétillante. 	 12,00 €
Campari : Campari , prosecco, eau pétillante.	  12,00 €
Rhubarbe : Liqueur de Rhubarbe , prosecco, eau pétillante. 	 12,00 €
Violette : Liqueur de violette , prosecco, eau pétillante. 	 12,00 €
Limoncello : Limoncello , prosecco, eau pétillante. 	 12,00 €
Melon : Liqueur de melon prosecco, eau pétillante. 	 12,00 €

LES MOJITOS

LES SPRITZ

LES MULES

SANS OUBLIER ...



Prix TTC en euros, service compris. Origine des viandes : France ou EU

NOS ENTRÉES

Nos Panisses maison et Sauce provençale 	 12,00 €
Our homemade Panisses and Provençal sauce

Houmous Maison, Grenades fraîches et Pains Pita 	 14,00 €
Homemade hummus, fresh pomegranates and pita bread

Poivrons grillés et marinés à la ricotta et basilic parfumés aux zestes	  16,00 €
Grilled and marinated peppers with ricotta and basil, scented with zest

Beignets De Fleurs De Courgette, Mousse De Pesto 	 17,00 €
Zucchini Blossom Fritters, Pesto Mousse

Petits Légumes Farcie Du Chef 	 22,00 €
Chef’s Stuffed Baby Vegetables

Foie Gras Mi Cuit Chutney de Pêche et Pain Brioché Grillé 	 24,00 €
Semi-cooked foie gras, peach chutney, and toasted brioche.

Assiette Guinguette à partager pour 2/3 pers. (mix de nos entrées) 	 34,00 €
«Guinguette» sharing platter for 2–3 people (assortment of our starters) 

LES SALADES

Salade César 		  22,00 €
Poulet croustillant, copeaux de parmesan, croûtons, œuf dur, poitrine de porc fumée et sauce César Maison
Crispy chicken, parmesan shavings, croutons, hard-boiled egg, smoked pork belly, and homemade Caesar 
dressing

Salade de tomates de couleurs et Burrata crémeuse, pêches rôties, pesto, 
graines de courge		  23,00 €
Colorful tomato salad with creamy burrata, roasted peaches, pesto, pumpkin seeds



Prix TTC en euros, service compris. Origine des viandes : France ou EU

NOS VIANDES

Suprême de volaille grillé à la fleur de thym gourmandise de légumes 
à la persillade 		  22,00 €
Grilled chicken supreme with thyme blossom and a medley of vegetables with parsley and garlic

Pressé d’agneau, confit de sept heures purée mousseline, servi avec son jus 	 28,00 €
Pressed lamb, seven-hour confit, mousseline purée, served with its jus

Onglet de bœuf aux échalotes caramélisées et déglacées au vieux vinaigre, 
purée maison		   32,00 €
Hanger steak with caramelized shallots deglazed with aged vinegar,homemade mashed potatoes

Cote de Veau 300g de lait rôtie au beurre salé, pomme de terres rissolées 
aux herbes et jus corsé 	 39,00 €
Milk-fed veal chop (300g) roasted in salted butter, herb-sautéed potatoes, and rich jus

Entrecôte 300g beurre persillé, patates douces rissolées 	 42,00 €
300g ribeye steak with parsley butter, sautéed sweet potatoes

NOS POISSONS

Ceviché de daurade au lait de coco, citron vert, oignons pickles, 
radis, coriandre et piment doux et frites de patates douces	 25,00 €
Sea bream ceviche with coconut milk, lime, pickled onions, radish, cilantro, and mild chili;
 served with sweet potato fries.

Tataki de thon aux légumes croquants réduction de sauce yakitori 	 26,00 €
Tuna tataki with crisp vegetables and a yakitori sauce reduction

Tartare de thon à la mangue et avocats, mayonnaise à la passion et frites fraîches 	 27,00 €
Tuna tartare with mango and avocado, passion fruit mayonnaise and fresh fries 

Aile de raie rôtie au beurre d’ail, câpres, tomates et citron, 
écrasé de pomme de terre	 28,00 €
Roasted skate wing with garlic butter, capers, tomatoes, and lemon; crushed potatoes

Filet de Bar grillé cannelloni de légumes émulsion de tomate au poivre vert	  29,00 €
Grilled sea bass fillet, vegetable cannelloni, green peppercorn tomato emulsion



Prix TTC en euros, service compris. Origine des viandes : France ou EU

LES PÂTES

POUR LES PITCHOUNES    16,00 €

Rigattoni à la crème de truffe noire d’été et burrata gratinée 	 26,00 €
Rigatoni with summer black truffle cream and gratinéed burrata

Pappardelles de gambas, sauce tomates confites, légèrement relevée 	 27,00 €
Prawn pappardelle with a slightly spicy confit tomato sauce

Linguines aux fruits de mer persillés cuites dans un bouillon Maison 	 28,00 €
Seafood linguine with parsley, cooked in a house-made broth

Risotto crémeux au homard jus de corail et tuile de parmesan 	 38,00 €
Creamy lobster risotto with coral jus and Parmesan tuile

Crème Brûlée		  10,00  €
Crème Brûlée

Baba avec Beaucoup de Rhum et chantilly Maison	 11,00 €
Baba with lots of rum and homemade whipped cream

Profiteroles au chocolat 	 11,00 €
Chocolate profiteroles

Le cookie, glace vanille et coulis de Spéculos 	 12,00 €
Cookie, vanilla ice cream and Speculoos sauce

Pavlova aux fruits rouges 	 14,00 €
Red Berry Pavlova

Glace et Sorbet, coupe 3 boules 	 9,00 €
Ice cream and Sorbet, 3 scoops

vanille, chocolat, café, pistache,caramel, rhum-raisin, fraise, citron
vanilla, chocolate, coffee, pistachio, caramel, rum raisin, strawberry, lemon

Nuggets ou steak Haché et frites maison / Nuggets or minced steak and homemade fries
+

1 sirop / 1 syrup
+

2 boules de glaces au choix / 2 scoops of ice cream of your choice

NOS DESSERTS MAISON



Prix TTC en euros, service compris. Origine des viandes : France ou EU
l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

LES CHAMPAGNES 75cl 	 75cl  	 le verre 15cl

Ployez Jacquemard Brut	 90	 14
Louis Roederer Brut	 120

LES BLANCS
	 37,5cl 	 50cl 	 75cl  	 le verre 15cl
PROVENCE
La Grande Bauquière « B Création » BIO 			   29
Saint André de Figuière Cuvée Signature « Valérie » 2023 		  32 	 41
Château Sainte Roseline Cru Classé « Lampe de Méduse » 50 cl > 2023|75 cl > 2024 BIO 		  33 	 44
Minuty Cuvée « Prestige » 2022 		  33 	 49
Le R de Sainte Roseline				     7
VAL DE LOIRE
Sauvignon « Roc de l’Abbaye » de Florian Mollet 2023 			   32 	 8
Sancerre Nicolas Millet 37,5 cl > 2022 | 75 cl > 2023 	 25 		  45
Pouilly-Fumé « Tradition» Serge Dagueneau 75 cl > 2023 			   49	 12
BOURGOGNE
Chardonnay Depardon 			   32 	 8
Chablis Michaud « Domaine de la motte » 	 33 		  49
Saint Veran « Joseph Drouhin »			   58
DIVERS
Sauternes « La Recolte d’Or » 				    7
Chateau des nages « GourmandiNages » 			   32
Prosecco Trevisse Doc Castello di Roncade 			   32 	 8
BORDELAIS
Château Lafitte 2023			   49

LES ROSES
PROVENCE
La Grande Bauquière « B Création » BIO 			   29
Saint André de Figuière Cuvée Signature « Magali » 2024 		  32 	 41
Château Sainte Roseline Cru Classé « Lampe de Méduse » 50 cl > 2023 | 75 cl > 2024 BIO		  33 	 44
Minuty Cuvée « Prestige » 2023 		  33 	 49
Minuty « Rosé et Or » 2023			    64
Le R de Sainte Roseline 				    7

LES ROUGES
PROVENCE
La Grande Bauquière « B Création » BIO 			   29
Saint André de Figuière Cuvée Signature « François » 50 cl > 2022| 75 cl > 2022 		  32 	 41
Château Sainte Roseline Cru Classé « Lampe de Méduse » 50 cl > 2019 | 75 cl > 2021 BIO 		 38 	 50
Minuty Cuvée « Prestige » 2023 		  33	  49
Le R de Sainte Roseline 				    7
BORDELAIS 
Graves Château de Rieufret « les muses »2021 			   34	 9
BOURGOGNE
Pinot Noir « Roc de l’Abbaye » 2023 			   32 	 8
Mercurey maison Drouhin 			   79
VAL DE LOIRE
Sancerre François Millet 2020 	 25 		  45

LA CAVE



LE BAR 

Apéritifs 
Martini Rouge/Blanc 6 cl	 7,00 €
Suze 6 cl	 7,00 €
Campari 6 cl	 7,00 €
Porto Rouge/Blanc 6 cl	 7,00 €
Pastis 2 cl	 7,00 €
Ricard 2 cl	 7,00 €
Kir 11 cl	 7,00 €
Prosceco 11 cl	 8,00 €
Kir Royal 11 cl	 12,00 €
Américano 6 cl	 12,00 €
Negroni 6 cl	 12,00 €
Coupe de Champagne 11 cl	 14,00 €

Bières  33 cl

1664 o% 	 5,00 €
1664 	 6,00 €
Grimbergen blonde 	 6,00 €
Grimbergen ambrée 	 7.50 €
Corona 35.5 cl 	 8,00 €
Bière du Conté IPA et blanche	 9,00 €

Whisky  3 cl

Johnny Walker Red - Black	 9,00 €
Jameson 	 10,00 €
Jack Daniel’s 	 10,00 €
Knokando 12 ans - 18 ans	 15,00 €
Nikka 	 15,00 €

Vodka  3 cl

Belvedere 	 12,00 €

Gin  3 cl
Bombay Sapphire 	 10,00 €
Hendricks 	 12,00 €
Mistral 	 12,00 €
Accompagnement 	 3,00 €

Rhum  3 cl
Don Papa 	 12,00 €
Diplomatico 	 12,00 €
Zaccapa 	 15,00 €

Digestifs  3cl

Genepy	 12,00 €
Limoncello 	 7,00 €
Baileys	 8,00 €
Get 27/31 	 8,00 €
Grappa 	 8,00 €
Amaretto 	 9,00 €
Sambuca 	 9,00 €
Grand Marnier 	 9,00 €
Cognac Remi Marin VSOP 	 11,00 €
Henessy	 12,00 €
Armagnac Laubade 6 ans 	 11,00 €
Vieille Prune 	 11,00 €
Poire Williams 	 11,00 €
Calvados du Breuil 	 12,00 €
Chartreuse verte 	 12,00 €
Cognac XO Delaitre 	 15,00 €

Soft  
Sirop 33 cl	 3,50 €
Coca Cola /Coca zéro 33 cl	 5,50 €
Sprite 25 cl 	 5,50 €
Tonic 25 cl	 5,50 €
Perrier 33 cl	 5,50 €
Fanta 25 cl	 5,50 €
Fuze Tea 25 cl	 5,50 €
Ginger beer 25 cl	 5,50 €

Jus de fruits : 25 cl  	 4,90 €
Jus de pommes, orange, abricot, ananas,
tomate

Boissons chaudes
Thés, infusions, café 	 3,50 €
Double café, cappuccino 	 5,00 €
Café Frappée 	 7,00 €

Les eaux : 75 cl

Purezza plate 	 4,50 €
Purezza gazeuse 	 4,50 €

Eau filtrée, gazéifiée, stérilisée 
et désaromatisée sur place

Prix TTC en euros, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


